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开胃菜 Starters 
 
M A N D O O  ( K O R E A N  D U M P L I N G )    

泡菜  N A C H O

选择蒸或油炸 (4个) 
选择猪⾁/⽜⾁/素⻝ (R80)

1  85 �饺⼦

烤⼲酪辣味⽟⽶⽚与炒⾃制泡菜、猪⾁和⽜油果分
层。 融化⻢苏⾥拉芝⼠，饰以微⾹草和⿊胡椒
（5⽚）

2  85 �

煎⾖腐⽚，配上炒⾃家制泡菜、茄⼦、新鲜洋葱圈
和葱（4 块）

4  83 �⾖腐泡菜

鸡蛋炒饭

薯条

炒蘑菇

�⽶饭

⾯

蛋羹

EGG RICE WITH SESAME OIL                

KOREAN CHILLI FLAKED CHIPS                

STEAMED EGG BOMB                      

SAUTEED ASIAN MUSHROOMS WITH VEG

 

BOWL OF ASIAN RICE                            

FRIED RAMYUN NOODLE                 

45��

95��

110��

35

55�

45��

Sides

D A K K A N G J U N G

甜辣炸鸡胸⾁丸(饰以花⽣).（7块）

3  90 �辣甜鸡⾁丸

"Korean barbeque""Korean barbeque"
含有 Ssamjang（辣酱）、Duenjang（⼤酱）、Jjang-a-jji（韩国咸
菜和⽣菜 +R20 补充每份 

+R95蔬菜拼盘：新鲜⻩⽠、胡萝⼘条和烤蔬菜（蘑菇、红薯、西葫
芦、茄⼦和甜⽟⽶）

B U L G O G I

S O G A L B I

200克薄⽜⾥脊⾁，⽤酱油和果泥腌制，饰以洋
葱和胡萝⼘.

8  2 1 0불고기（⽜⾥脊⾁）

3300克带⻣⽜⼩排，⽤酱油腌制.

9  220 �소갈비 (⽜仔⻣）

S A M G Y E O P S A L

250g 五花⾁.  包含辣椒和蒜⽚.

7  2 1 0삼겹살（五花⾁）

D A K K A L B I

250克去⻣鸡⾁配辣椒酱，与卷⼼菜、红薯、胡萝
⼘、洋葱和年糕⼀起炒.

+R75 的 bokkeumbap（⽤泡菜、海带、胡萝⼘和
洋葱炒拌剩下的酱汁）
+R45 添加⻢苏⾥拉奶酪

1 0  1 9 5닭갈비 � ( �鸡⾁）

沙拉 Salad

什锦⽣菜、菠菜、炸⾖腐丁、⼩番茄、⻩⽠丁，配
以⼩⾹草，配柚⼦芝⿇油醋汁.

5  1 2 5 �⾖腐沙拉

D O N ' T  G O  B A C O N  Y O U R  H E A R T

卷⼼⽣菜、培根丁、番茄、鸡蛋配炸洋葱、烤⽑⾖
和腰果配 cham-kkae（芝⿇）菠萝蛋⻩酱.

6  1 4 5 �⽣菜 、培根沙拉 �

          你好！ 如果您是初步者，请联系我们。  
          餐厅, 也可以随时问我们的⼯作⼈员关
          于我们的招牌菜单/建议/过敏规格。
         

       如果您需要帮助或订购，请按桌上的铃💛 

韩式烤⾁

配菜



1 1  

1 2  

1 3  

1 4  

K O R E A N  F R I E D  C H I C K E N

与⻣头⼀起炸。 半只 (H) 8 块和整只 (F) 16 块

+R20 添加酱料（强烈推荐！）

H : � 1 4 5 � | � F : � 2 6 5 �韩式炸鸡

P A D A K

去⻣鸡⾁丸，薄薄地涂上芥末、酱油混合物，上
⾯撒上葱和芥末籽。
半份 (H) 为 400 克，全份 (F) 为 700 克

韩式炸鸡⾁丸

F I E R Y  W I N G S
迷你鸡翅，配上辣酱，撒上芝⿇.

辣鸡翅

P A D A K  M E A L

10 块  鸡⾁丸，配⽶饭、甜⽟⽶和凉拌卷⼼菜.

1 6 5韩式炸鸡⾁丸套餐

甜辣酱
蒜蓉酱 

1.
2.

3. 辣酱
4. 辣椒蛋⻩酱

H : � 1 4 5 � | � F : � 2 6 5 �

1 5  

D O N K A T S U

K韩式炸猪排配炸猪排酱，配⽶饭、甜⽟⽶和凉
拌卷⼼菜.

1 7 0炸猪排 �

8 P C : � 9 0 � | � 1 6 P C : � 1 7 5 �

H A E M U L  P A J E O N

韩式葱油饼，什锦海鲜，鸡蛋和切碎的辣椒。

1 6  205海鲜饼

K I M C H I  J E O N

韩国泡菜⾖芽煎饼和洋葱 
+R40 添加鱿⻥

1 7  1 7 5 �泡菜饼

G I M B A P

韩国肠粉配菠菜、鸡蛋、胡萝⼘、腌萝⼘条和肌⾁
淀粉肠.+R25 添加辣鸡⾁/烤⾁⽜⾁/⾦枪⻥蛋⻩
酱.*可制成素⻝R60每卷

1 8  65紫菜包饭

T T E O K B O K K I

年糕配辣甜酱⻥糕、鸡蛋、卷⼼菜和洋葱.
+R20 玫瑰炒年糕 
+R40 添加⻢苏⾥拉奶酪

1 9  1 4 5 �炒年糕

C H E F ' S  E A T S

完整份量是⼀整只鸡和
⼀半是半只鸡

"Fried Selection""Fried Selection"

. � . � . � . � .

Mild

Donkatsu

Fiery wings Korean Fried Chicken (full) Padak meal

Padak



R I C E  -  B A P S T E W  -  J J I G A E  

85拉⾯
R A M Y U N

拉⾯配辣蘑菇汤。 添加配料：奶酪、鸡蛋、泡菜、五
花⾁各+R15 所有配料+R45； 加⼤尺⼨+R30.

3 0

B L A C K  N O O D L E

⿊⾯条配煮鸡蛋和⻩⽠.

3 1 88 �韩式炸酱⾯

D A K K A L G U K S U

鸡⾁条，饰以胡萝⼘和西葫芦.

3 2  1 4 0 �鸡切⾯

J A P C H A E

冬粉炒洋葱、胡萝⼘、⽊⽿、菠菜和鸡蛋条 .
+R25 加⽜⾁/鸡⾁.

3 3 1 4 8 �杂菜

N A E N G  M Y U N  ( C O L D  N O O D L E )

冷⾯: 荞⻨⾯（细⾯条），配以冷冻⽜⾁和东池⽶汤，
调味芥末和醋. 饰以⻩⽠，腌萝⼘、煮鸡蛋和⽜⾁⽚.

3 4 1 6 0 �冷⾯

选择
MUL NAENG-MYUN : ⾁汤冷⾯
BIBIM NAENG-MYUN : 辣⼲冷⾯  

N O O D L E  -  M Y U N

J A E Y U P  D E O P B A P  ( P O R K )  

B I B I M B A P
1 2 0⽯锅拌饭

⽶饭配煎蔬菜和煎鸡蛋，配辣椒酱.

2 0

B U L G O G I  B I B I M B A P
⽶饭配煎蔬菜和切碎的⽜⾁丁. +R15煎蛋.

2 1  1 3 5 �⽜⾁⽯锅拌饭

K I M C H I  B O K K E U M B A P  
⽶饭配煎泡菜、猪⾁⽚和鸡蛋. +R15 添加额外的煎
蛋.

2 2  1 3 5 �辣⽩菜炒饭

C A L A M A R I  D E O P B A P  
⽶饭上覆盖着煎鱿⻥、洋葱、⻩⽠、卷⼼菜、胡萝
⼘、蘑菇，并饰以微⾹草和芝⿇.

2 3  1 5 5 �鱿⻥炒饭

⽶饭上覆盖着煎过的辣猪⾁、洋葱、卷⼼菜、胡萝
⼘，饰以微⾹草和芝⿇ +R20 添加鱿⻥制成 oh-
sam deopbap

2 4  1 4 8 �辣猪⾁炒饭

选项A：猪⾁+⾖腐
选项B：⾦枪⻥+⾖腐

1 4 5泡菜汤

K I M C H I  J J I G A E
2 5  

D U E N J A N G  J J I G A E

⾃制⾖腐、洋葱、西葫芦和蘑菇炖⼤酱.

2 6  1 4 0 �⼤酱汤

S U N D U B U  J J I G A E
⾃制嫩⾖腐、蛤蜊和⾁末.

2 7  1 6 0 �嫩⾖腐汤

D D O O K B A E G I  B U L G O G I
腌制过好的⽜⾁、冬粉和姬菇⽜⾁汤.

2 8  1 6 0⽜⾁粉条汤

B U D A E  J J I G A E  

 ⽕锅炖，可供3-4⼈⻝⽤
与⽕腿、⾹肠、焗⾖、⾖腐、泡菜、姬菇、葱、洋葱、
⾖芽和年糕⼀起炖. +R40添加拉⾯或冬粉.

2 9 450 �部队⽕锅

Served with small soup Served with bowl of rice 
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